Dragi gosti,
Hvala Vam §to ste odabrali restoran Ribi¢ za svoje zajednicko okupljanje. Za Vas smo pripremili
posebne jelovnike koji su spoj domacih okusa, svjezih sezonskih sastojaka i jela koja se dijele i
uzivaju u dobrom drustvu. Neka svaki zalogaj bude podsjetnik da je najbolji za¢in prijateljstvo i

zajedni$tvo za stolom. Vas restoran Ribic.

OKUSI ZAGORJA

Bistra goveda juha s ruéno radenim rezancima

Zagrebacki odrezak punjen finom sunkom i topljenim sirom

Roétilj - tradicionalni ¢evapciéi, marinirani pilec’i raznjiéi i so¢na vratina

Pecdeni krumpir u rustikalnim ploékama

Kremasta riza s mladim graskom
Domadi tartar umak
Sezonska salata u laganoj marinadi

Topli, svjeze peceni domaci kruh



GOSTU ZA DUSU

Bistra goveda juha srucno radenim rezancima
Polako pecena teletina pod pekom
Puredi file punjen Sunkom i sirom, zlatno paniran
Svinjski file punjen domac¢om $unkom i topljenim sirom
Pekarski krumpir
Kremasti krumpirovi kroketi, hrskavi izvana
Kremasta riZza s mladim graékom
Domaéi tartar umak

Sezonska salata u laganoj marinadi

Topli, svjeze peceni domaci kruh



KRALJEVSKI STOL

Bistra goveda juha srucno radenim rezancima

Bar3unasta juha od vrganjas kaplj om Vrhnja
Polako pecena teletina pod pekom
Socna pecena patka posluzena uz domace mlince
Zagrebaéki odrezak punjen finom Sunkom i topljenim sirom
Zapeceni krumpir sa zacinskim biljem
Tradicionalni domaéi mlinci kuhani i lagano zapeceni
Sezonsko povrée peéeno na zaru
Domadi tartar umak

Sezonska salata u laganoj marinadi

Topli, svjeze peceni domaci kruh



DODATNA PONUDA - po osobi

Izbor tradicionalnih suhomesnatih delicija iz Hrvatskog zagorja
Raznoliki domadi sirevi od lokalnih proizvodaca
Finaibogata pasteta od gus¢je jetre, posluzena s domacim kruhom
Spoj juga i otoka - suseni priut i cijenjeni sir s otoka
Tatarski biftek
Tradicionalna Strudla sa sezonskim nadjevom (jabuka, borovnica, §ljive, tresnje)
Hrskavi zagorski $trukli iz pe¢nice
Slatki strukli od sira

OTVORENI BAR PICA

Tradicionalne rakije i likeri iz vlastite ili lokalne proizvodnje
Lagano i pitko bijelo vino s lokalnih vinorodnih brezuljaka
Puno, aromati¢no crno vino iz zagorskih vinograda
Prirodna mineralna voda - gazirana ili negazirana
Klasi¢ni bezalkoholni napici - hladni i osvjezavajuci
Najpoznatiji hrvatski pivski klasici - rashladeni i svjezi
Espresso, turska ili bijela kava / éaj evi od ljekovitog biljaivoca

*Piée nije obavezno i moZe iéi prema potro3nji i vazecem cj eniku.
Traj anje svecanosti je 4 sata.
Zarezervaciju je potrebna uplata predujma u iznosu 20 % dogovorene cijene na
IBAN HR5723600001102579138 tvrtke RIBIC DELICIJE d.o.0.

Opis pla¢anja: Ime i prezime, datum i vrijeme dolaska, broj osoba.

Valjanost ponude 3 dana.

Akontacija se ne vraca u slu¢aju otkazivanja.



